
Man muss seine Komfortzone nicht verlassen, um eine 
neue zu gewinnen. Zwischen Qualität und Quirligkeit le-
ben wir, Manuel Liepert und Lisa Kürbisch, unser Leben 
als Gastropaar und Familie. In Leutschach an der Südstei-
rischen Weinstraße haben wir drei dehnbare Zeitzonen er-
schaffen: Wir nennen sie Café, Dinner und Rooms. 

Hier hat der Tag Lieperts Stunden
Der Appetit hält sich nicht immer an eine fixe Uhrzeit und 
der Gusto kennt auch keine Zeitangabe. Deshalb servie-
ren wir im Lieperts Café Frühstück bis 12 Uhr und schen-

Substantiv, m
[kafe], der

Gegenmittel für gähnende Münder und hängende Lider. 
Gewohnheit, Routine, Ritual. Garantie für das erste aus-
gelöste Glücksgefühl am Morgen. Vorkassa für die bevor-
stehenden Aufgaben des Tages. Doping in Tassen und Pau-
senfüller in Kannen. Mag Tanten und Omis, Hipster und 
Barista. Verbindet Kollegen und Dates, Siebträger und Cold 
Brew, Münzgeld und Stempelkarten. Kommt bei Lieperts 
von Manfredo aus Ratsch an der Weinstraße, ist Bio-Fair-
trade und hat Bums.  

WIE VIEL GENUSS BEGEHRT IHR LEBEN?  
UND NOCH VIEL WICHTIGER:  
WIE VIEL LIEPERTS VERTRÄGT IHR TAG? 

KAF|FEE

Coffee        Paper
Ausgabe 2

since 2014 Frühstück bis 12 UhrLeutschach an der Weinstraße

ken euch die Gewissheit: Der Genuss verpennt bei uns nie. 
Aus diesem Grund gibt es ab 12 Uhr durchgehend bis in die 
Abendstunden Snacks und Drinks, für die man sich besten-
falls im sonnigen Innenhof begeistert. 

An ausgewählten Tagen ist unser Restaurant mittags und 
abends für exklusives Fine Dining geöffnet. So dreht der 
Genuss bei uns den ganzen Tag lang seine Runden. Und 
weil wir wissen, dass ein einziger Tag oft nicht ausreichend 
erscheint, kann man entweder wiederkommen oder gleich 
in einem unserer Gästezimmer nächtigen. 

„LIEPERTY“:  
DIE FREIHEIT, DEN GANZEN  

TAG BEI LIEPERTS  
ZU VERBRINGEN. 



Öffnungszeiten: Mo. Di. Fr. Sa. 8 – 21 Uhr,  So. 8 – 14 Uhr

LiepertsEarly

Mediterran trifft Leutschach 18,90

Prosciutto | Salami | Asmonte | Mozzarella Bufala-  
Avocado-Tomaten-Salat mit Pinienkernen | Oliven |  
Kapern  | mediterraner Aufstrich | Gemüse | Obst |  
weiches Ei | Butter | 1 Scheibe Brot | 1 Ciabatta 

Chefs' All in One 15,90

Schinken | Schnittkäse |  Käferbohnenhummus | Gemüse 
weiches Ei | hausgemachte Marmelade | Joghurt | Obst | 
Knuspermüsli | Butter | 1 Handsemmel | 2 Scheiben Brot

Alles Käse 14,90

Käseauswahl | Früchtechutney | marinierter Hüttenkäse | 
Gemüse | weiches Ei | hausgemachte Marmelade | Obst | 
Butter | 1 Handsemmel | 2 Scheiben Brot

Shakshuka 13,90

Tomate | 2 pochierte Eier | Koriander | Paprika |  
Chorizo-Wurst | Kresse | Pitabrot

Vegan Wake Up  13,50

Tomaten-Avocado-Salat mit Pinienkernen | Käferbohnen-
hummus | mediterraner Aufstrich | Schnittlauch | Gemüse | 
Chiapudding | Beerenragout | Obst | 2 Scheiben Brot

Egg Liepert 12,90

2 pochierte Eier | Focaccia | Hollandaise | Speck | Spinat | 
Schnittlauch 

Liepertspeis' 11,90

3 Rühreier | Asmonte | Speck | Kernöl | 
Butter | 1 Handsemmel | 1 Scheibe Brot
 
+ Trüffel
 5,00
 

Das Frühstück vor  
dem Mittagsschlaf  

Gedeckter Frühstückstisch 
+ 4 Gänge 
+ 1 Heißgetränk | Smoothie 
Ab 2 Personen 

MORGENS 
GANG FÜR GANG

49,00 
pro Person | nur mit Reservierung   

Old but Gold 6,90

3 Spiegeleier | Schnittlauch | Butter | 
1 Handsemmel | 1 Scheibe Brot 
 
+ Speck 3,00
+ Schinken 3,50
+ Käse 3,50

Lieperts Zuckergoscherl  10,90

3 Pancakes | Topfencreme | Salzkaramell |  
Nüsse | Banane | Vanilleschaum

Die Süße  5,90

1 Croissant | 1 Handsemmel  | Butter | Marmelade 

Simply Joghurt  6,50

Cremiger Joghurt | Obst | Knuspermüsli

Tagesempfehlung
Fragen Sie nach unserer



Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über Allergene in unserem Kulinarikangebot. 

EIN FRÜHSTÜCK 
KOMMT SELTEN  
ALLEIN.

Schnittlauchbrot 2,50

Handsemmel 1,80

Ofenfrisches Croissant 2,40

Pochiertes Ei im Glas | weiches Ei 1,80

Spiegelei  1,80

Tomaten-Mozzarella-Avocado-Salat 4,50

Käferbohnenhummus 2,00

Extras

the daySmooth

Glücklichmacher 5,40

Erdbeer | Himbeer | Banane | Apfel

Muntermacher 5,40

Ananas | Mango | Banane | Papaya | Melone

Innen und außen hat vieles auf dieser Welt die Jahre über-
lebt. Manchmal begegnen wir im Straßenbild dem Schönen 
und Aufgehübschten. So auch in Leutschach. Altes lässt 
manchmal ungeahnten Gestaltungsspielraum zu und zü-
gelt gleichzeitig dabei, Konventionen zu brechen. Auch das 
Lieperts ist ein restauriertes Haus. Ein Haus, das aus meh-
reren Häusern bestand und besteht. 

Einst bildeten die Gebäude Arnfelserstraße 2, Hauptplatz 
1 und Hauptplatz 3 den ehemaligen Hof zu Leutschach. 
Wann die wirkliche Transformation stattfand, konnte nicht 
ermittelt werden. Der erste dokumentierte Besitzer war 
Georg Flucher 1777. 

Die Renovierung des heutigen Lieperts ROOMS, CAFÉ 
und DINNER fand 2021 statt. Die alte Bausubstanz wurde 
gestärkt, gänzlich Neues wie ein Innenhof zog ein. Wo mit 
Fingerspitzengefühl saniert wird, findet eine Aufwertung 
für Immobilie und Ortschaft statt. Zumindest sehen wir das 
so. Wir haben die Geschichte dieses Hauses weitergeschrie-
ben und sind Teil von ihr geworden. Das fühlt sich gut an. 

WAS DAMALS CHIC,  
IST HEUTE NOCH  
IM TREND
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Brotküche

only

Aus der

for kids

Avocado-Brot 13,90

2 Scheiben Brot | 1 pochiertes Ei | Kräutertopfen | 
Avocado mit Lieperts Avocado-Gewürz | Salat | Kräuter
 
+ Lachs 4,50

Schnittlauch-Brot 7,50

2 Scheiben Brot | Butter | Schnittlauch | 2 Spiegeleier

Häschen 4,50

1 Spiegelei | Speck | 1 Semmel

Ei Ei 4,50

Weiches Ei | Brot mit Aufstrich

Naschkatze 4,00

Semmel | Butter | Marmelade

Substantiv, w
[awokado], die

Botaniker ordnen sie als Beere ein und zählen sie zu den 
Lorbeergewächsen. Jedenfalls kann dieses grüne Ding 
so gut wie alles. Zermatscht funktioniert die Avocado als  
Guacamole und sogar im Cheesecake, geschnitten parken wir 
 sie gerne zwischen Burger Buns oder aufs Frühstücksbrot.

Weil wir die Avocado verehren, kaufen 
wir sie ausschließlich in Bio-Qualität 
und widmen ihr ein eigenes Topping. 
Lieperts Avocado-Gewürz gibt es auch 
„to go“ für zu Haus'. 

A|VO|CA|DO

Jeder Tag ist ein guter Tag, um bei Lieperts einen guten Tag 
zu haben. Der Wecker bleibt stumm, wenn das Frühstück 
bis 12 Uhr verfügbar ist. Genuss mag keine Hast und darf 
sich ruhig in die Länge ziehen. Auch ein langsamer Morgen 
ist ein Rhythmus. 

YOUR DAY IS LOADING
FRÜHSTÜCK BIS 12 UHR

Teeamo

PUT YOUR  
NAPKIN ON. 



Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über Allergene in unserem Kulinarikangebot. 

Stuff

Teehaus

Hot

Aus Demmers 
Espresso 2,70 | 3,80

Verlängerter 2,90

Melange/Cappuccino 3,80
à la Barista

Cappuccino 3,80
mit Schlag

Latte Macchiato 4,50

Häferlkaffee 4,50

Heiße Schokolade 4,00

Heiße Schokolade 4,80
mit Schlag

Kinderkakao 3,00

Chai Latte 4,70

Kanne | Tasse 4,50 | 4,00

Hauskräuterteemischung
Verschiedene Minzen, Zitronenverbene, Zitronenthymian, Ingwer, 
Rosenblätter, Kornblumen, Salbei 

Ambassador-Mischung 
Feine Mischung schwarzer Tees mit Bergamotte-Orangen-Aromen. 
Exquisite Komposition für „Earl Grey“. 

Gunpowder Temple of Heaven
Frisch-herber grüner Tee aus China mit feinst gerollten Teeblättern. 
Eine angenehm leichte Sorte.

Cranberry
Saftige Früchtemischung mit Apfel, Hibiskus, Cranberry und köst-
lichen Aromen. Eine süß-säuerliche Sorte.

Apfelminze
Hochwertige Apfelminze, auch bekannt als „milde Minze“. Eine leicht-
fruchtige Sorte mit mildem Minzgeschmack.

Nilgiri Oothu Fop
Harmonischer schwarzer Tee aus dem südindischen Anbaugebiet 
Nilgiri. Eine frische, vollmundige Sorte.

Sunny Green
Erfrischende Mischung aus grünen Tees mit Ingwer, Zitrusschalen.
Ein Hauch von Ingwerschärfe.

Orange-Ingwer
Erfrischende Früchtemischung mit Orangen- und Ingwerstücken. 
Delikates Aroma. Eine frisch-spritzige Sorte.

Waldkräutermischung
Abwechslungsreiche Mischung aus 11 Kräutern, u.a. Fichtennadeln, 
Gänseblümchen, Waldmeisterkraut, Quendel.

Kamillenblüte
Hochwertige Kamillenblüten mit hohem Gehalt an ätherischen 
Ölen. Eine milde Sorte mit aromatischem Duft.

IT'S TEATIME. 

Teeamo
Immer wollen wir uns auf  

einen Kaffee verabreden. Mit Tee  
funktioniert das genauso gut. 
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Wann ist man eigentlich ein Landkind, haben wir uns ge-
fragt. Wenn man nicht in der Stadt wohnt? Wenn man vom 
Dorf kommt? Wenn man eine Ausbildungsstätte möglichst 
weit weg vom Heimatort wählt? Wenn man schon mit 13 
Jahren im selbst gezimmerten Baumhaus dem Führer-
schein entgegenfiebert? 

Wenn der Blick aus dem Fenster glücklich macht und die 
Jauche nicht in der Nase juckt? Wenn man sich beim früh-
morgendlichen Krähen des Hahns gelassen auf die andere 
Bettseite dreht? Wenn man Rohmilch trinkt und keine Lakto-
seunverträglichkeit kennt? Wenn du dich statt im Coffeeshop 
an der Bushaltestelle triffst und das Traktorfahren beherrschst, 
noch bevor du deinen eigenen Namen schreiben kannst? 

Du bist ein Landkind, wenn du im Irgendwo zu Hause bist 
und trotzdem, spätestens in deinen Dreißigern, nirgendwo 
anders zu Hause sein möchtest. 

DER GENUSS RUFT: 
LAND VORAUS!

EIN SEKT KANN 
NICHT DIE WELT  
RETTEN, ABER DEN 
TAG SCHON. 

Substantiv, m
[tisch], der

Was Nähe und Abstand gleichermaßen schafft, der Erde 
enthoben und mit dem Boden verbunden ist, nennen wir 
Tisch. Er ist die Brücke zu vielem und bei Lieperts die Bühne 
für so vieles. 

Die Welt teilt sich nicht in Tische und Nicht-Tische. Die 
Welt hält Tische parat. Damit wir frühstücken, brunchen, 
lunchen und dinieren. Damit wir ins Gespräch kommen 
und im Gespräch bleiben. Zwischen Tischkultur und 47°- 
Tableware fühlen wir uns als Gastgeber zu Hause. 

TISCH

HOME 
SWEET 
HOME



Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über Allergene in unserem Kulinarikangebot. 

StuffCool

Vöslauer Mineralwasser 2,80 | 6,00
still/prickelnd 0,33 l | 0,75 l

Soda 2,00 | 2,90
0,33 l | 0,5 l

Portion Zitrone 0,70

Hausgemachter Eistee 4,80
mit Zitrone | Minze, 0,4 l

Orangensaft 4,50
frisch gepresst, 0,25 l

Holunderblüten-Sirup 3,00 | 3,50
gespritzt 0,3l | gespritzt 0,5l

Steirische Natursäfte 4,00 | 4,50
Apfel, Quitte, Williams Birne, Johannisbeer, Traube
Pfirsich, Marille,  Erdbeere
gespritzt 0,3 l | gespritzt 0,5 l

Orangensaft 3,50 | 4,00
gespritzt 0,3 l | gespritzt 0,5 l

Orangenlimonade | Kräuterlimonade 3,70
0,33 l Flasche

Fritz Cola 4,20
0,33 l Flasche

mit dirBier

Murauer Zwickl 3,00 | 3,80 | 4,70
0,2 l | 0,3 l | 0,5 l vom Faß

Weizenbier 4,90
0,5 l Flasche

Alkoholfreies Bier 3,90
0,33 l Flasche

ICH FÜHĽ  MICH 
SPRUDELWOHL

Der Tag feiert sich  
nicht von allein. 

Prickelndes 

Für Wein fragen Sie nach 
unserer Weinkarte ;)

4,90 
0,1 l, offen

Null Promille  
funktioniert all day long. 
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DER TAG HAT  
ERST BEGONNEN

SnacksLieperts

Beef Tatar 18,90

Rindfleisch | Essiggemüse | Kräuter | Trüffel-Mayo
Butter | 1 Ciabatta

Lieperts Hot Dog Deluxe 9,50

mit Frankfurter oder Käsekrainer | Honigsenf | 
Cocktailsoße | Röstzwiebel | Rucola | Gemüse

Rohschinkenteller 14,90

Rohschinken | Asmonte | Oliven | Kapern | Gemüse |  
Rucola | Grissini

Substantiv, m
[flammkuchen], der

Wie kann etwas so hauchdünn und gleichzeitig so herzhaft 
kross sein? Flammkuchen ist für uns ein Zeichen von un-
prätentiöser Geselligkeit. Er schmeckt zu einem Glas Wein 
ebenso gut wie zu frisch gezapftem Bier oder unserem  
Limoncello-Spritzer.  

FLAMM|KU|CHEN
ZWEIMAL IM JAHR  

ZUM ZAHNARZT, VON  
FREITAG BIS DIENSTAG  

ZU LIEPERTS

Trüffelnudeln  23,50

Fusilli Lunghi | Pecorino | frischer Trüffel | Basilikum

Frühlingsrollen 13,00

Handgedreht | Thai Gemüse | süß-sauer Dip

Flammkuchen veggie 13,80

Sauerrahm | Schafskäse | Spinat | Paprika | Lauch | Birne 

Flammkuchen steirisch  13,80

Sauerrahm | Speck | Sauerkraut | Paprika | Kernöl

Tagesempfehlung
Fragen Sie nach unserer



Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über Allergene in unserem Kulinarikangebot. 

 Kein Schema. 
Überraschungs-

    menü only!

Heute macht sehr viel der Teller. Sagt zumindest Manuel 
Liepert. „Weißes Porzellan ließ früher nicht so viel Freiheit 
zu“, ist der Drei-Hauben-Koch überzeugt. Tischholz, Servi-
ette, Glas, handgemachtes Porzellan – all das verschmilzt 
in seinem Restaurant Lieperts in Leutschach zu einer ab-
gestimmten Spaßeinheit, die vollends auf Ehrlichkeit baut. 
Aufgesetztes liegt Liepert nämlich 
gar nicht. Das beweist allein schon 
sein unverfälschtes Lachen, ganz 
zu schweigen von der leichtfüßigen  
Herangehensweise an regional ins-
pirierte Kreationen von Flusskrebsen 
bis Schafgarbentriebe. Manuel ver-
steht sich selbst gleichermaßen als 
Handwerker und Künstler. 

„Es fällt mir zwar leichter, einen Tel-
ler künstlerisch anzurichten als einen 
Nagel in die Wand zu schlagen. Al-
lerdings bin ich auch schon oft mit 
Bohrmaschine und Flex in der Küche gestanden, wenn ich 
wieder einmal eine Weinrebe zum kreativen Unterteller 
umfunktioniert habe.“ Hinzu kommt seine Funktion als 

EIN CAFÉ KANN SCHON RECHT VIEL  
AUSRICHTEN, ABER EIN DINNER …

Gastronom und Arbeitgeber. „Als junger Unternehmer ist 
es nicht immer einfach, Mitarbeiter:innen einzustellen, 
die vielleicht sogar älter sind als ich, und sie von meinen 
innovativen Ideen und Arbeitsschritten zu überzeugen. Ich 
versuche alle in ihrer Individualität in das große Ganze ein-
zubinden. Vertrauen ist dabei das A und O, deshalb unter-

nehmen wir auch außerhalb unserer 
Arbeit im Betrieb gemeinsam Dinge, 
gehen essen, lassen uns inspirieren“, 
gewährt Manuel Einblick. 

Zugehörigkeit ist ohnehin der Motor 
im Lieperts – auch in Hinblick auf 
die kollegiale Kochvereinigung <47° 
rare styrian cuisine. „Wenn sich zwei, 
oder in unserem Fall sechs Köche und 
die dazugehörige Sommelerie, mit-
einander unterhalten und eine Sache 
manchmal ganz unterschiedlich se-
hen, dann halte ich das für ein großes 

Glück. Wie sonst sollten Menschen zu neuen Einsichten 
kommen, wenn wir unserem Denken keine fremde Note 
hinzufügen?“ rarestyriancuisine.at

   für alle,

die mehr  
 wollen

Lieperts Fine Dine im Restaurant 
Mo+Di ab 18 Uhr
Fr+Sa ab 12.30 bzw. ab 18 Uhr
Nur gegen Reservierung!

Im Winter schnallen wir uns Brettln an die Füße, im Som-
mer bestellen wir uns Brettljause. Buschenschenken, die 
für ihre Brettljausen bekannt sind, finden Sie entlang der 
Südsteirischen Weinstraße. 

Statt auf Hartwürstel und Speckbrot setzen wir bei Lieperts 
ab 12 Uhr lieber auf Hot Dogs und Flammkuchen. Bestel-
lungen aus unserer Snackkarte funktionieren bis 21 Uhr!

SAVE WATER,  
EAT SNACKS
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Der Genuss  
verpennt  
hier nie.

Mehr Infos über  
Lieperts ROOMS 
gibt es hier:

Lieperts schmeckt nach viel. Nach Café etwa, garantiert 
auch nach Bistro. Nach exklusivem Lunch an Wochenenden 
und Fine Dine zu ausgewählten Abendstunden. Lieperts 
riecht nach vielem – allen voran nachts nach Rosmarin,  
Pfeffer, Salbei und Muskat. Die Nasen unserer Zimmergäste 
irren nicht. 

WIR SIND 
ALLES ANDERE 
ALS HARZIG!

Schlaf hat offensichtlich so viele Facetten, wie zwischen 
Glück haben und glücklich sein liegen können. Vergleich-
bar mit den vielen Schattierungen, die ein Raum zwischen 
Nacht und Morgengrauen annehmen kann. 

Während sich im Sommer schon vor vier Uhr früh das ers-
te Hellgrau in die vollkommene Schwärze schleicht, halten 
dir im Winter Schlaf und Tag gewichtig und oft ungefragt 
die Augenlider länger zu. Schlaf besitzt zu jeder Tages- und 
Nachtzeit die Fähigkeit zwischen Ausklang und Anbruch 
das Gefühl entstehen zu lassen, sich der Welt (wieder) ge-
wachsen zu fühlen.

Der Schlaf ist männlich, zumindest sein Artikel. Er kommt 
einerseits sanft und friedfertig daher, sachte und (ohne vi-
brierendes Gaumenzäpfchen) durchaus geräuschlos. Hat 
er sich die leisen Sohlen vom Sandmännchen abgeschaut? 
Der Schlaf, er kann auch anders und zeigt Entschlossen-

MAKE MITTAGSSCHLAF GREAT AGAIN. 
VOM SCHLAFEN IN EINEM UNSERER VIER  
GÄSTEZIMMER DIREKT IM HAUS

heit, wenn er den nächsten Tag für dich bereithält. Wenn er 
die Vorhänge bläht und in den Dämmerzustand wechselt. 

Dann hebt die Sonne den Schleier der Nacht und radiert  
deren Ränder aus. Ein bisschen noch allein bleiben mit 
den Geheimnissen der Welt hinter den Augenlidern. Ein  
schlaftrunkener Blick auf die Südsteiermark. Aufwachen. 
Gähnen. Gegenwart. Tag. Jetzt. Auch das ist gut.



Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über Allergene in unserem Kulinarikangebot. 

   Lieperts
all day long

Wen es nach dem Lieperts-Dinner nicht 
mehr freut nach Hause zu fahren, der 
muss das auch nicht. 

Rosmarin 
 
Harziger Nadelduft und eine würzige Note. 
Anregend, verwoben und anschmiegsam: 
das Rosmarin-Zimmer bei Lieperts ROOMS

Muskat 

Delikat, feinstofflich und sanft. Aromatisch  
und besonders: das Muskat-Zimmer bei  
Lieperts ROOMS

Pfeffer 

Scharf, wild und körnig. Präsent, wohlwollend 
und gediegen: das Pfeffer-Zimmer bei Lieperts 
ROOMS 

Salbei 

Mediterran und spirituell zugleich: Im Salbei-
Zimmer bei Lieperts ROOMS wohnen Klarheit 
und Kraft

Wie war das noch mal mit der Erbse und der Prinzessin? Wir 
hoffen, dass die Wahl der Betten in unseren Gästezimmern 
Empfindlichkeiten keine Matratze bietet. Wir versichern, 
dass wir unseren Nächtigungsgästen keine Muskatnüsse 
oder Pfefferkörner unterjubeln, die ihnen den Schlaf rau-
ben könnten. Stattdessen haben wir unsere Gästezimmer 
nach Gewürzen benannt: Sie heißen Salbei, Rosmarin, Pfef-
fer und Muskat. Und sie duften danach. Damit man sich 
sicher sein kann: Der Weg zur nächsten Gaumenfreude ist 
maximal ein Stockwerk entfernt. 

VOM MANN, DER  
ZU TIEF INS GLAS  
SCHAUTE UND  
AUF EINER NUSS  
AUFWACHTE

Substantiv, f
[muskaat], die

Im Mittelalter kostete die Muskatnuss so viel wie eine hal-
be Kuh. Früher verwendeten die Menschen die kleine Nuss 
zum Aromatisieren von Bier. Seit dem 13. Jahrhundert etwa 
ist das Gewürz in Europa verfügbar und findet vielseitigen 
Einsatz – ob im Püree, im Auflauf, in Fleischgerichten, im 
Spinat, im Kakao oder in Süßspeisen.

MUS|KAT
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DrinksLieperts

Paolo Aperolo 8,50

Aperol | Weißwein | Soda 
 
+ Sekt 8,50

Aperollin' 8,00

Aperol | Zuckersirup | Zitrone

Gurkhard 8,50

Gurke | Lillet | Sekt | Holunder | Soda

Gunter Holunder 8,50

Sekt | Holunder | Soda

Erdbeerta 8,50

Sekt | Erdbeernektar | frische Erdbeeren | Soda  
(je nach Saison verfügbar) 

Mona Zitrona 8,50

Sekt | Limoncello | Zitronenlimonade | Soda

    Gin  Chin

Gin Fizz 11,00

Gin | Zitrone | Zuckersirup | Soda

Gin Erdbeer 12,50

Gin | Erdbeernektar | Zitrone

Gin Tonic 12,50

Gin | Tonic | Zitrone

Gin Wildberry 12,50

Gin | Wildberry | Soda

FEIER-ABEND

SNACKS 
INSIDE


